CULTIVONS LES REUSSITES

CAMPUS PEYRECON

13 Septembre 14 Septembre 16 Septembre 17 Septembre
VENDREDI
Taboulé Salade verte Tomates mozzarella Coeur de palmiers, olives
noires et mais
Roti de porc Sauté de dinde au tandoori Légumes couscous Poisson pané
Chou fleur béchamel Blé Bio fagon pilaf Semoule Poélée campagnarde
St Paulin Carré frais Bio Creme dessert Bio Gouda
Poire Dés de péche au sirop Ananas frais




